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Plusieurs contextes de déeveloppement

 Cuisine numérigue
e Construction d’un écosysteme de référence autour de la cuisine numérique
Open Food System http://www.openfoodsystem.fr/le-projet-de-r-d

* MOCOLANG suivi de OrthoDef
* Modélisation conceptuelle des troubles du angage et de la communication en
orthophonie
* Construction d’'une plateforme offrant des services numériques en e-
santé
* Elaboration de suggestions personnalisées



http://www.openfoodsystem.fr/le-projet-de-r-d

Cuisine numerique

* Interrogation
« Je souhaite une recette de plat principal pour Paques, au
couleur du printemps, pour 8 personnes, sans asperge, avec une
viande rbtie, avec peu de matiere grasse. Je n‘aime ni lail, ni la
coriandre, je préfere les plats et j’ai envie de
légumes frais ».

J’ai un four a ma disposition.

* Suggestion

Recette de Carré d'agneau en croite d'herbes
et ses flageolets a la provencale, ses fagots de
haricots verts et ses échalotes suées

Four, cocotte et poéle

@ :co0e
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Cuisine numeérique
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Naming Pathology: labelling process

Terms available

Classifications based on a
biomedical conceptualisation of
language

SNOMED, ICIDH, DSM-5

Patients’ reality

-\
Itis as if |
had been
drinking
alcohol

-

Pathology representations
National regulations

(CCAM,CSARR, NGAP)
Results of their If one element is inconsistent MESH

assessment tests = creation of different complex

terms and collocations
N

— Term = dysarthria
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MOCOLANG-O puis Orthodef

e Structuration de la terminologie orthophonique fondée sur la
temporalité dans plusieurs langues européennes (Fr-Eng-Pt),
permettant a terme un meilleur partage de connaissances, une
homogénéité et une plus grande qualité des discours dans le domaine



Plateforme offrant des services numeériques en e-
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Service numérique : - U : I
Personnalisation de Ia : TEL
recommandation A8 —
Modére 30 min
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[Dandan et Despres, 2021]
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Collecte Intégration sémantique Profilage
des données de données et Recommandation

. a8
- _— > w
Objets connectés }3

Base
de données

Graphe de connaissances
Interface de collecte

de données

via des questionnaires Service de requétage

(SPARQL Endpoint)

Ontologies
modulaires
OWL

@9\ <

Interface
de présentation
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Synthese
Projet [Objectifs |Sourcededomnées | |

Cuisine numérique Construction d’un écosysteme Classification des aliments Services numérigues
de référence autour de la PNNS - Suggestions nutritionnelles
cuisine numérique Thesaurus LANGUAL - Suggestions sensorielles
sensoriel - Visualisation des
interactions entre facteurs
des MCV
OrthoDef Structuration de la terminologie  Pas de ressources spécifiques
MOCOLANG-O orthophonique dans plusieurs Données patients non autorisées
langues européennes (Fr-Eng-Pt)
Assistance a la PA Intégration de données en vue PNNS Services numérigues
de la construction de ameli - Suggestions régimes
recommandations Compendium of Physical Activities alimentaires
personnalisées Données collectées sur la PA via - Suggestions de programmes
des questionnaires d’activités physiques
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Besoins communs aux différents projets

* Vocabulaire partagé entre plusieurs acteurs

 Formalisation
e Raisonnement sur les connaissances du domaine

* Intégration de données
* Interopérabilité



Ontologie

e Gruber 1993 puis Studer, Benjamin et Fensel 1998
* Une ontologie est une spécification formelle explicite d'une conceptualisation

e Guarino & Oberle 2009

» Révision et explication de la définition en mettant I'accent sur le partage d'ontologies
entre les parties prenantes et les communautés de pratiques et de connaissances en
particulier pour les ontologies destinées a soutenir

* interopérabilité des données et des informations a grande échelle

* partage des informations et les processus reposant sur des ontologies, tels que l'intégration
de données provenant de sources de données hétérogenes

* simulation de systemes

 suivi du comportement de systemes multicomposants via les interrelations entre les
composants, I'analyse des données

* la prise de décision en collaboration



https://baojiebaojie.files.wordpress.com/2011/04/semantic_web_technology stack.png

The Semantic Web Technology Stack
(not a piece of cake...)

Most apps use only a subset of the stack
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Principales taches en ingénierie des ontologies

12/10/2021

[Keet, 2018]

" Ontology management (scheduling, controlling, quality assurance) |

Feasibility study (problems, opportunities, potential
solutions, economic feasibility)

Ontology development and support

‘Domain Analysis (motivating scenarios, competency

questions, existing solutions) ' )
(Conceptualisation (of the model, integration and

uoneneA

uolisinboe

abpajmouy
snai ABojojup

extension of existing solutions) &

‘Implementation (ontology authoring in a logic-based

representation language) )

< uoneuawNI0Q
|
\
)

Ontology use

(Maintenance (adapting the ontology to new
requirements) )

p
Use (ontology-based search, integration, negotiation)
J
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Comment choisir une
meéthodologie de
developpement pour concevoir
une ontologie de domaine ?



Methodologies de déeveloppement macro-level

* Classique

* Définition des phases, des taches et des workflows de I'approche ingénierie des ontologies, de maniere
systématique et formelle

« METHONTOLOGY [1997]

* Coopérative
* Accent sur l'implication active et décisive des ingénieurs de la connaissance, des utilisateurs et des experts du

domaine dans toutes les phases du développement de I'ontologie éspéciﬁcation, mise en ceuvre, exploitation
et évaluation) via leur collaboration étroite et continue, en vue de faconner un savoir commun

* DILIGENT [2005], NeOn [2008]

* Développement agile
* Ne définit pas nécessairement les phases, les taches et les workflows d'une maniere formelle et systématique

* Engage la participation active de communautés de pratique et I'utilisation d'outils (collaboratifs ou non) vers
le développement d'ontologies d'une maniéere agile, décentralisée et la plupart du temps collaborative

* Utilisation des technologies Wiki et GitHub pour soutenir la collaboration distribuée fondée sur des outils
pour le développement d'ontologies communes

* Méthode Linked Open Terms : (1) spécification d’exigences ontologiques, (2) implémentation d’ontologie, (3)
publication d’ontologie et (4) maintenance d’ontologie [Roussey et al., 2021]



Acteurs

* Experts du domaine
* connaissance/expertise du domaine et/ou des sources de données
 des praticiens, qui ne connaissent pas les langages d'ontologie, les spécifications, etc.

* Ingénieurs de la connaissance
 Spécifications ontologiques et coordination des taches d’ingénierie des ontologies

e Utilisateurs

» exploitent I'ontologie dans des conditions "opérationnelles"”, de maniéere a résoudre
des problemes ou a effectuer des taches d'analyse axées sur les données

» peut s'agir d'experts du domaine mais, dans certains cas, cela n'est pas nécessaire



Quels acteurs ?
Projet  |Actewr |Utilsateur |

Cuisine numérique Chercheur en nutrition Cuisinier cherchant des recettes
Cuisinier et patissier bien-étre
Chercheur en psychologie cognitive Médecin apprenant

Ingénieur de la connaissance

OrthDef Orthophoniste Orthophoniste praticien
MOCOLANG-0O Linguiste

Terminologue

Ingénieur de la connaissance

Assistance a la PA Chercheur en nutrition Personne agée
Expert dans le domaine d Aidants
Gérontologue
Ingénieur de la connaissance

12/10/2021 Semantic Link Data 18



Sypnosis sur les methodologies collaboratives

[Spoladore & Pessot, 2021]

HCOME bILLIGENT

MP DOGMA-MESS FMCLGO UPON-Lite | NeOn |GOSPL SAMOD
(a) Domain Exp. /Know. Workers N Vi v Vi partially v Vv i partially
Involvement
(b) Collaborative engineering processing N W J W partially N N i W
(c) Iterative processing i v J v partially agile J J Va
(d) Data-driven/bottom-up processing J W NA W no J no no no
(e) Evaluation/Validation/Exploitation N i N no no N N no partially
(f) Arguments / discussions J Vi J Vi no i J J no
(g) Detailed Versioning N Vi v Vi no partially v i partially
(h) Onto. Management (import/reuse, V4 partially N partially no no v |partially No
compare, merge)
(i) Tool support v Vi NA Vi NA v Vv i partially

12/10/2021
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Choix de la méthodologie NeOn

[Suarez-Figuora, Gomez-Perez & Fernandez-Lopez, 2015]

* Les ontologie a construire e e |
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Cycle de vie d’une ontologie

http://ontolog.cim3.net/cgi-bin/wiki.pl?0OntologySummit2013 Communique

* A chaque étape est associé un ensemble de questions qui doivent étre satisfaites

Etape développement des besoins
* Quelle ontologie est nécessaire
* Existe-t-il des ressources réutilisables ?

* Quelles sont les questions de
compétence ?

Etape analyse
* Spécifications ontologiques et
coordination des taches d’ingénierie des
ontologies

 Etape conception du systeme

* Quelles opérations seront effectuées en
utilisant I'ontologie par d’autres
composants ?

* Comment I'ontologie sera construite,
évaluée et maintenue ?

m
<
=
e
o
=
]
3
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Methodologies de développement micro-level

» Passage de la représentation informelle a celle exprimée en logique
1. Analyse des besoins
centrée sur 'expressivité, types de questions et les services de raisonnement nécessaires

2. Conception de l'architecture
Modulaire, distribuée ou non, ...

Choix d’'un langage de représentation
Choisir une ontologie fondationnelle et faire des choix de modélisation

Examiner si la réutilisation des différents types d’ontologies et ODP sont
applicables et quelles sont les techniques requises pour leur alignement

Considérer les approches bottom-up, les outils, ... et revenir si nécessaire sur les
etapes 3 et4

Formalisation
Génération de versions
Déploiement avec maintenance, mise a jour, ...

LN O UhkWw



Focus sur étape 3 : choix du langage

[Keet, 2018]

Text
annotation?

Only data
annotation?

Is reasoning
required?

Use OBO Use SKOS, OBO, or
orOWL 2 EL OWL 2 EL

Expressivity
is important?

Use OWL 2 EL

large ABox?

Use OWL 2 QL

Use any FOL, extension thereof, or higher order
logic, e.g. Common Logic, DLRus

Decidability is
important?

Use OWL (2) DL

12/10/2021 Semantic Link Data
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Reste la question des outils |

Méthologies supportées par un logiciel Environnement de développement

WebODE supporte METHONTOLOGY Protégé desktop
NeOn toolkit supporte NeOn WebProtégé
BioPortal [Whetzel et al., 2011] Protégé

SIFR BioPortal [Jonquet et al., 2016]

12/10/2021 Semantic Link Data 24



Ontologies déeveloppées

Cuisine numérique MIAM Thesaurus LANGUAL MIAM?2
CIQUAL & Nutrinet Evolution des modules
Nutrition et Personne
MOCOLANG-O TEMPO owl|Time TEMPO enrichie avec
OrthoDef BilanOrtho
Assistance a la PA ONAFE MIAM2 NAFE
OAFE enrichissement avec module
OAFE Smash Objet connecté
Human Disease Ontology
Geriatrics
Symptom

12/10/2021 Semantic Link Data 25



MIAM

Cuisine numérique



MIAM - ontologie modulaire

[Despres, 2016]

module Sensoriel

l |

v

module Cuisine

module Nutrition

v

=

I

l Y

module Materiel

module Preparation

module Unite

module Personne ‘

|

I

|

12/10/2021
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module OFS :
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Extrait du modele conceptuel de MIAM
[QualifSensoj

aPourAlimentInitial

aPourQualifSenso

[QualifSenso]
Quantite
! ¢

aPourQualifSenso aPourQuantité

aPourProduit

aPourIngredientﬂ[Ingredient]‘apourumté

12/10/2021 Semantic Link Data
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Module Aliment : Regroupements autour d’aliments

CatégoriePNNS

Caractéristiques
nutritionnelles

Valeurs
nutrionnelles

Aspect /visuel

aPourCatégoriePNNS
l aPourOdeur
aPourSaveur \ aPourAspect

\ I
aPourTexture

aPourCaractéristiqueNutritionnelle

Caractéristiques

iz aPourEtat
de qualité aPourSaison

aPourPartie
aPourlLabel

aPourCuisson

aPourTechniqueDeBase
—~——

aPourPays aPourTypeDePlat
aPaurModeDeConditionnement

aPourRegion

Caractéristiques aPourProvenance

géographiques

aPourColt

TypeDeProvenance ModeDeConditionnement

Caragtéristiques approvisipnnement

ModeDeConservation

12/10/2021
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Descripteurs aliment

TechniqueDeBase

TypeDePlat

QualifSenso

GD

aPourAlimentInitial

aPourQualifSenso

QualifSenso

aPourQualifSenso

aPourQuantité  apourproduit

aPourlngredient.

Guidé par la décomposition en modules

-aPourModeCuisson————{ ModeDeCuisson

aPourUmté

29



Module Aliment compatible LANGUAL

v O Aliment
AlimentAvecViande

» © AlimentQualifie
AlimentSansLactose
Boisson
CerealeProduitCerealier
ComposeChimique
CorpsGrasAlimentaire
DeriveDelLegumineuse
HerbeEpiceCondiment
LegumeEtFruit
Legumineuse
LevureAlimentaire
OeufOvoproduit
PlanteAlimentaire
PommeDeTerreAChairFarineuse
PommeDeTerreAChairFerme
PommeDeTerreAChairFondante
ProduitAlimentationParticuliere
ProduitDeCharcuterie
ProduitDePeche
ProduitLaitier
SucreProduitSucre
Texturant
Viande

vV v vy vy vy VY VY VY YVvYYVYY

vV v vyvVvyvVvyYYyvyy

12/10/2021

v

vvvvVwyy

AlimentQualifie

AlimentAffine
AlimentAllonge
AlimentAvecEtatPhysique
AlimentConcentre
AlimentDeshydrate
AlimentEcreme
AlimentEdulcore
AlimentEpaissi
AlimentEpice
AlimentFermente
AlimentFume
AlimentFumeEtSale
AlimentGelifie
AlimentModifie
AlimentParfume
AlimentPartieUtile
AlimentPasteurise
AlimentPrecuit
AlimentSale
AlimentSaumure
AlimentSeche
AlimentSterilise
AlimentVinaigre
MelangeAliment

DescripteurAliment
CaracteristiqueApprovisionnement
EtatPhysiqueOuFormeAliment
LabelAliment
LocalisationGeographique
MethodeDeConservationAliment
ModeFabricationAliment
OrigineAliment
PeriodeDeProduction
ProvenanceAliment
TransformationAliment
TypeDeChairAliment

Vv vy vy VvV VvYyYVvYVYYVYY

Semantic Link Data

30



Module sensoriel

* Elaboration d’un vocabulaire partagé
* permettant la qualification sensorielle des recettes
e assurant une communication entre les acteurs utilisant les recettes

 offrant une mise en correspondance avec le langage habituellement utilisé
par les acteurs utilisant les recettes

* Ontologies existantes
* UC-Sense

* Aaron Baer, Matthew Lange:Uc_Sense: An Ontology for Scientifically-based Unambiguous Characterization of Sensory
Experiences 2016

http://www.semanticweb.org/mateolan/ontologies/2016/

* Organoleptic and Sensory Ontology

e Tarini Naravane, Matthew Lange:Organoleptic and Sensory Ontology. JOWO 2017

12/10/2021 Semantic Link Data 31


https://dblp.uni-trier.de/pers/hd/b/Baer:Aaron
http://www.semanticweb.org/mateolan/ontologies/2016/
https://dblp.uni-trier.de/pers/hd/n/Naravane:Tarini
https://dblp.uni-trier.de/db/conf/jowo/jowo2017.html

Quels descripteurs ?

-

@ ASPECT

FLAVEUR

Forme

Etat physique

Couleur

Substance

Surface

Composition

Saveur

—/,

4 )

@ TOUCHER

12/10/2021

Semantic

1

Odeur / Arébme

Trigéminale

Thermique

Proprioception/Consistance

Tact

ta

Bruit
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Représentation OWL : choix de modélisation
Sousdasse | Déintionporextersion @ |

L . ) “PommeDeTerreBF15 . . .
I.DeDscrlpteurA;pt::ct DescripteurAspect - S— — aPourCouleurChair value jaune
» escripteurDeComposition B . - .
» “DescripteurDeContraste o DescripteurComposition “aPou I'TYPEChaII' value ferme
» “DescripteurDeCouleur DescripteurContraste e
» “DescripteurDeForme ®pescripteurCouleur Legume
» “ DescripteurDeSubstance . -P “PommeDeTerre
» “ DescripteurDeSurface v " DescripteurForme
“ descripteurMacroForme
—
“DescripteurCouleur “DescripteurCouleur Tomate . . _
“DescripteurDeCouleur . . . . aPourConsistance value juteux
® CouleurBlanche {blanc, brun, clair, colore, dore, jaune , noir, orange , pourpre , rose “ap Coul I
® CouleurBrun , rouge , rougeatre , sombre , vert} arourCouleur value rouge
* CouleurClair “LegumeFruit

“ CouleurColore

“CouleurDore

“CouleurJaune

“ CouleurNoir 3
“CouleurOrange rouge
“ CouleurPourpre

“CouleurRose

“CouleurRouge

“ CouleurRougeatre

“ CouleurSombre

“CouleurVert COIOI"é . ?
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Qualification des produits

e Aliments « protagonistes »
* Responsables d’un rendu sensoriel précis
* Description formelle du rendu au moyen de classes définies (CNS)
* Qualification des aliments au moyen de propriétés exprimées en logique de

description
* Exemples %
* Classe : AlimentAcide =
* Individu : vinaigre, citron, physalis, creme aigre L_._\? f

* EpiceAPouvoirColorantJaune
* Individu : curry, curcuma, colombo, safran, ...



Exploitation MIAM

[Despres et al., 2018]



Qualification des recettes ({—-

* Nécessite le recours a des regles métier

* Elaboration des regles
e Acquisition de connaissances aupres des chefs
 Utilisation du vocabulaire de l'ontologie pour exprimer les regles
* Elaboration de paquets de regles

12/10/2021 Semantic Link Data 36



Objectif et méthodologie

» Définitions des regles a partir de
* Entretiens avec les chefs
e Consultation de livres

Chef Brendlen
[...]

Au total 6 heures d’entretiens

12/10/2021
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Patrons de regles meétier

* Elaborées avec les chercheurs
I’Institut Paul Bocuse. Des
entretiens (au total 6 heures) ont
été menés aupres des chefs. Elles
ont été écrites en utilisant le
vocabulaire défini dans I'ontologie
MIAM.

* La base de regles comporte
actuellement 203 regles relatives
aux descripteurs d’Aspect (86), de
Flaveur (40) et de Toucher (77).

12/10/2021

Patrons de régles métier

Régles

si Plat contient Produit + Mode

Cuisson alors
ToucherPlat (Bruit)

si Plat contient Légume +
APourModeDeCuisson ALaNage
alors BruitCroquant

si Produit APourModeCuisson
ModeCuisson
alors ToucherPlat (Consistance)

si LegumesSecs
APourModeDeCuisson Cuisson-
Souspression alors Moelleux

si Produit APourAction Action alors
AspectPlat (Couleur)

si  Produit (pate_a frire et a
beignet) APourAction Enrober +
APourModeCuisson  Frire  alors
AspectCouleurDore

si Produit APourAction Action alors
AspectPlat

si Produit aPourAction Laquer alors
AspectSurfaceBrillant

Semantic Link Data
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Formalisation des regles

Régles métiers

Questions de compétence

Si une pomme de terre BF15 est cuite a
la vapeur alors sa consistance est fon-
dante.

R1: PommeDeTerreBF15(?x) * aPour-
ModeCuisson(?x, alLaVapeur) ->
aPourConsistance(?x, fondant)

S1 une viande est cuite au four alors sa
consistance est croustillante

R2: Viande(?x) * aPourModeCuis-
son(?x, auFour) -> aPourConsistance(?x,
croustillant)

S1 une recette contenant de la viande
est cuite au four alors sa consistance est
croustillante

R3: recette(?r) » ingredient(?1) ~ apou-
rIngredient(?r,?1) ~ aPourProduitIni-
tial(?1,?p)  viande(?p) * aPourModeDe-
Cuisson(?p,auFour)

-> aPourConsistance(?r,croustillant)

12/10/2021
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Calcul d’un score Nutritionnel

* [Azzi, Despres, Guezennec, 2015]

* Corpus de 38 000 recettes en francais (xml)
 Utilisation des modules Aliment et Préparation
* Terminologie et Ontologie (owl)

* Appariement entre les ingrédients extraits de la recette avec leurs
transformations ( 1 cuisse de poulet r6ti) et la table de composition des
aliments Nutrinet (BD)

Semantic Link Data

41



Qualification nutritionnelle des recettes

* Corpus de 38 000 recettes en francgais
e format xml

* Table de composition des aliments Nutrinet
* format excel

* Ontologie de la cuisine MIAM
e OWL2

* Terminologie des aliments exportée du module Aliment de MIAM
* SKOS



MIAM 2

Evolution de MIAM



Evolution de MIAM

* Répondre a des interrogations de la PA concernant des catégories
d’aliments a consommer ou a limiter
* Dépend de la catégorie de la PA les besoins different selon I'age

* |dentifier les habitudes alimentaires a partir des données acquises
aupres de la PA pour suggérer des modifications menant a une
meilleure qualité de la prise alimentaire

* Répondre a des interrogations liees aux régimes alimentaires liés a
des pathologies



Cycle de I’évolution d’une ontologie

1. Détection des besoins pour I’évolution
* Ajout ou suppression de concepts et de relations

* Acquisition aupres des utilisateurs Managing
. Changes
2. Suggestion des changements
* Représenter et suggérer des changements a
appliquer a l'ontologie

3. Validation des changements

* Vérifier que l'ontologie est logiquement
consistante

4. Evaluation de I'impact de |'évolution

* Capacité a répondre aux questions de
compétence

5. Gestion des changements

* Enregistrement des changements
» stockage des différentes versions de I'ontologie

Formal
Criteria

Ontology

[Zﬁb/lﬂﬁbl et al-: 2015] Semantic Link|Data




Evolution de MIAM vers MIAM?2

* Questions de compétence

* |dentifier les besoins pour faire évoluer l'ontologie a partir de I'objectif de
I'application a construire

e Construire les scénarios d’usage pour faire évoluer l'ontologie
* Evaluer l'ontologie apres évolution

 Scénarios d’usage déterminent
» Spécifications des changements a appliquer a I'ontologie



©

Détection du besoin d'évolution

Les recommandations nutritionnelles actuelles

Comment repérer les signes de dénutrition ?

Pesez-vous tous les mois. Si vous notez une perte de 2 kilos en un mois ou de 4 kilos au cours des 6 derniers mois, parlez-en a
votre médecin. Si vous avez l'impression de flotter dans vos vétements, c'est que vous avez d0 perdre du poids. Demandez
également conseil a votre médecin.

Comment continuer a bien manger ?

¢ Gardez un ceil sur le contenu de votre réfrigérateur et de vos placards pour vous assurer qu'ils sont toujours bien remplis.

¢ Continuez de prendre 3 repas par jour, méme s'ils sont plus légers. Si vous n'avez plus suffisamment faim pour terminer votre
repas avec un produit Laitier ou un fruit ? Mangez-les au goUter ou en collation dans la soirée.

 Enrichissez votre alimentation : ajoutez du fromage rapé dans vos pates ou sur vos légumes. Vous pouvez également compléter
un gratin d'un ceuf battu.

» Bannissez les produits allégés.

« Privilégiez les protéines pour entretenir vos muscles : mangez, une a deux fois par jour, de la viande, des ceufs ou du poisson.
Optez également pour trois voire quatre produits laitiers par jour.

« Stimulez votre appétit en parfumant vos plats avec des épices ou des herbes aromatiques. Ne supprimez pas le sel de votre
alimentation sauf si votre médecin vous L'a prescrit : cet ingrédient reléve le goUt des aliments.

» Variez les modes de cuisson et les textures pour éviter la monotonie.

* Prenez le temps de décorer un peu la table (nappe, vaisselle, fleurs).

12/10/2021 Semantic Link Data

MANGER BOUGER

PROGRAMME NATIONAL NUTRITION SANTE

Pour un mode de vie
plus équilibré, commencez par

Augmenter A

s

Les fruits et légumes

S

Les légumes secs:
lontillas, haricots, pois

&

Los fruits 3 coque:
noix, noisettes, amandes
non salées, etc.
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Le fait maison
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L'activité physique

Aller vers 7

Lo pain complet
ou aux céréales, les patos,
la semoule ot le riz complots

&

Los poissons gras
ot maigres en alternance

L'huile de colza,
de noix, d'olive

i

Une consommation
da produits laitiers.
suffisante mais limitde

Les aliments de saison
ot los aliments produits

Bl0

Les aliments bio

Réduire N

Lalcool
Los produits sucrés
et les boissons sucrées

€

Los produits salés

%

,_
B
Q
g
R
a
g
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rie

i»

nde:
porc, bauf, veau, mouton,
agneau, abats

|

(28D

Les produits avec
un Nutri-Score D et E

Le temps passé assis
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Questions de compéetence pour eévolution

* Les questions de compétence correspondent a des interrogations exprimées par la PA ou les

aidants la prenant en charge

* Filtrage des questions conduisant a une évolution de MIAM

* Les scénarios d’usage déterminent les Spécifications des changements a appliquer a I'ontologie

Questions concernant
Portion journaliére ou
hebdomadaire
Substitution de produits

Composition des aliments

Caractere allergéne des aliments

Aliments recommandés pour le
controle maladie

12/10/2021

Sources de connaissance
Recommandation PNNS4

Module Aliment
Table de composition des aliments
Module Nutrition

Aliments recommandés pour le contréle maladie

Changements
Module Nutrition
Module Aliment
Pas de changement

Ajouts éventuels
Module Nutrition

Module Aliment
Module Aliment

Module EtatDeSanté
Module Aliment

Semantic Link Data
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Exemple de questions de compétences et de
scenarios d’'usage

Théme Exemples de questions de compétences Exemples de scénarios d’usage

olgile a1 Ee . Combien de fois dois-je manger du - Portion hebdomadaire par FamillePNNS
ou hebdomadaire poisson par semaine ? - Lien avec le module Aliment via les catégories d’aliments
Substitution de Je n‘aime plus les produits laitiers, que - Lien avec le module Aliment via aPourSubstituant
produits puis-je faire ?

Composition des Quels aliments manger, si j’ai une - Framework pour faire le lien avec Ciqual via module
aliments carence en calcium ? ConditionPhysiologique

- cle el S ) ai une allergie aux arachides, dois-je les - Lien avec le module ConditionPhysiologique via

des aliments substituer avec d’autres aliments ? aPourSubstituant

Aliments J'ai de I’hypertension, dois-je - object property entre Aliment et ConditionPhysiologique
(el et 8 consommer des aliments particuliers ?

le contréle maladie
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O
o Mise en ceuvre des changements sur le module

NUTRITION et propagation des changements

* Changements au cours du temps dans le domaine nutritionnel

e Apparition de nouveaux aliments dans les recommandations, de nouvelles
familles d’aliments

* Evolution du module
e Ajout de nouveaux concepts : interne a MIAM
* RegimeAlimentaire

* GroupePNNS4
* Question du maintien des précédents groupes

e Conséquence sur les modules Aliment et Préparation
* Ajout de propriétés liees aux pathologies : lien avec OAFE

* RegimeAlimentaire aPourlLienPathologie Pathologie
* GroupePNNS aPourLienActivitePhysique ActivitePhysique
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© PNNS 3 vs PNNS 4

Nouveau concept : GroupePNNS4

© svomenren

PNNS 3

5 par jour

A chaque repas
selon l'appétit

1a 2 fois par jour
Poisson : au moins
2 par semaine

12/10/2021

O
3 {
2 Poisso®

o™ 0

Ys ~
4 coqu

° REDUIRE

PNNS 4

5 par jour
Par exemple 3 portions de
légumes et 2 de fruits

Au moins
2 fois par semaine

Une petite poignée
par jour (noix, noisettes,
pistaches, amandes...)

Au moins 1 par jour
Les féculents complets

Privilégier la volaille

Limiter les autres viandes

a 500 g par semaine
Poisson : 2 fois par semaine,
dont 1 poisson gras
Charcuterie : limiter a

150 g par semaine

3 par jour
4 par jour pour les enfants
et les séniors

Limiter
la consommation

Limiter
la consommation

3 verres par jour
pour les hommes

2 verres

pour les femmes

L'équivalent de 30 minutes
de marche rapide par jour
1h pour les enfants

Semantic Link Data
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Quits V&

4

Lalcoo

R}

4,

Al
2
S
Ode de

00090

- Eviter les incohérences syntaxiques et sémantiques

2 par jour
4 par jour pour les enfants
et les séniors

Privilégier :
I'huile de colza, de noix
et d'olive

Réduire les boissons sucrées,
les aliments gras, sucrés,
salés et ultra-transformés
Réduire sa consommation
de sel

Maximum

2 verres par jour
et pas tous les jours

Le fait maison

Favoriser les produits de saison,
locaux et si possible bio

Les produits de Nutri-Score D et E
Au moins 30 minutes d'activités
physiques dynamiques par jour
Limiter le temps assis
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arte conceptuelle Activite

umeasured with

Localisation

TypeOfSoil

Humidity

12/10/2021

Environment

AtmosphericCondition

perceives
Effort |¢—"

Frequency

Intensity practice

Is practiced according to )

is practiced during

Temporallndicator

e

is practiced in

is exercised according to

Traveling Context

Domestic

provides

DomesticActivity
FootRace
Walk
Cycling
Category

e

is categorised in

belongs to

is exercised according to

used

Psychological
Gain

DailyLife [

physical ] ’ Educatif l

Leisure

Semantic Link Data

Occupation

Dance

Inactivity

ActivityType

Exercice

Workshop

Training

Collective

Individual

il
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OAFE Ontology of Activity For Elderly

Module Personne

Module Activité

N\

/

Module Pathologie

Module Symptome

Module Signe

ConditionPhysiologique

12/10/2021
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ONAFE



ONAFE Ontology of Nutrition and Activity For
Elderly

Pathology

Cuisine
Nutrit Preparat Material Sensoria |
Food Unity
-—> CORE-ONTO
importe
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TEMPO



Conceptualisation

* Hybrid Approach for the Conceptual Model Building
* Onomasiological approach
Starting point: concept are given by experts

Aim: defining the concept and discriminating it from the concepts within the same network
Finding the term comes later

* Resource: Frederique Brin as the domain expert
* Semasiological approach

 Starting point: term that indicates the existence of a concept shared between the members of
a group of experts

e Aim: use linguistic analysis to identify the terms used by the group who shares common
knowledge

* Resource: using semi-automatic methods on 2 corpora

* First corpus 460 SLT reports in French [Brin-Henry et al., 2011]
* Second corpus 957 articles written between 1997-204 [Brin-Henry et al., 2018]
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Characteristics for Pathology in SLT

They are identified from the use
of linguistic units to
understanding characteristics

12/10/2021

Property

Characteristics of the pathology
in SLT

Description

Evolution

progressive or

the patient’s condition will get better or worse

non progressive

the patient’s condition is stable

Start

onset time

the time when the pathology starts or happens

Structure

impairs the structure/or the use
of the structure

when particular system, such as the visual system, is
impaired in itself,

impairs the use of the structure

when it is the way the system is used which is impaired

Type of
structure

motor

affecting motor abilities, e.g. the movement of the tongue

or neuropsychological

affecting neuropsychological abilities, e.g. our memory

Language-
driven

impairs language

affects linguistic skills, e.g. the way a person pronounces
words,

impairs non-linguistic abilities

affects skills not directly involving linguistic abilities, e.g. the
ability to concentrate on a particular task

Modality

written language

when pathology involves oral language

oral language
Semantic Lfr?l& Daéa g
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Temporality Central for the Pathology Model

Pathologie du

langage

| |

[ P. Evolutive J [ P. Non Evolutive }
[ [

( ) (
[P. Développementale) [P. Dégénérative] [P. Congénitale]
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First Version of the Pathology Model

Pathologie du

langage

P. Non Evolutive J
[

‘o)

r

{P. Développementale m P. Congénitale
|

[F. Moteur [F. NPJ (F. MoteurJ (F. NP] [S. Motrice] [S. NPJ [F. Moteur (F. NP]

[LangageJ [LangageJ [LangageJ [Langage} (LangageJ Langage
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Formalisation

Pathologie du

langage

Pathologie du

langage

[

]

{ PathologieEvolutive } { Pathologie Non Evolutive }

12/10/2021

Annotations: PathologieOrthophonique [2] [0 = (] [x]
Annotations

rdfs:label [language: fr]
pathologie en orthophonie

rdfs:label [language: en]
SLT pathology

rdfs:comment [language: fr]

Les différentes pathologies se différencient selon le moment ou elles se déclarent ou
s'expriment

La temporalité est un facteur essentiel que I'on va décliner selon la dynamique, la durée
et le début de l'installation de la pathologie.

rdfs:isDefinedBy [language: fr]

Ensemble des difficultés du langage, de la communication et des fonctions
oromyofaciales mise en évidence chez une personne (maladie, handicap, symptéme)

Qualification of PathologieOrthophonique by means of the object property
aPourDynamique

Enumerated concept definition
DynamiquePathologie = {*evolutive, *nonEvolutive}

* : individus disjoints

Object property definition
aPourDynamique

domain: PathologieOrthophonique
range: Dynami qué&Pabholiddis
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Formalisation

* Four subconcepts of PathologieOrthophonique are defined and qualified by means of temporal properties

PathologieCongenitale - PathologieAcquise - PathologieDeveloppementale - PathologieDegenerative

PathologieAcq...
PathologieDe...
PathologieDe... |~ . . F PathologieAcq...
(disjoint)
- Subclass of . )
Subclass of ; ' . ) ‘
.‘ ' \ . 7 .
! \ A 1 2
/ 7 e ! .
\
. . 1 . . subclass of 1 Subclass of
; isjoil “d '.‘
(djgjoint) ,\\’ (disjoint) ;‘... s
1 7 n Yoo
PathologieDe... ) ) : 3
- 00 o0
"
(disjo?n\t) (dIISJolnl)
P L L] pommmeemenes
PathologieDe... '\\ Subclass of ,
Subclass of . \\ II

(disjoint) N
~,

PathologieCo...

PathologieCo...
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Formalisation

e Temporal qualification of PathologieOrthophonique

objectProperty

start aDebutlnstallation PathologieOrthophonique DureePathologie ={*durable, *temporaire}

duration aDureePathologie PathologieOrthophonique DebutInstallation={*accidentVie,
*debutVie, *developpementApprentissage}

* Not possible to reuse of the Time Ontology
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Defined classes

PalholfieTm

PathologieDe...
Pa(holiieDum
B

g ’
..' 7
H 7
: ’ )
PathologieAcq...
Subclass of II
: ’

’ Subclass of

PathologieDurable
PathologieOrthophonique AND
aDureePathologie wvalue durable)

PathologieEvolutive =

PathologieOrthophonique AND ' -------------- S DI
aDynamiquePathologie wvalue evolutif) N — A
PathologieNonEvolutive = /,“’ / o,
PathologieOrthophonique AND N\ L . ueratoige
aDynamiquePathologie wvalue G

DureePathologie
2

nonEvolutif) ff |
PathologieTemporaire = s IS
PathologieOrthophonique AND P,
aDureePathologie value temporaire)
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Formalisation

* Qualification of PathologieOrthophonique

objectProperty

aPourCible PathologieOrthophonique

affecte PathologieOrthophonique

12/10/2021

Cible ={*communication, *fonctionnementOromyofaciale,
*langageEcrit, *langageOral}

Nature = {*fonctionnementMoteur,
*fonctionnementNeuroPschologique,
*fonctionnementPsychoAffectif,
*fonctionnementSysteme, *structureMotrice,
*structureNeuropsychologique,
*structurePsychoAffectif, *structureSysteme }
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Reasoning on Pathology in SLT

 Asserted hierarchy * Inferred hierarchy

<
PathologieNonEvolutive
<7

PathologieCongenitaIe
PathologleAcqmse

a i< a PathologieAcquise
PathologieOrthophonique 5

PathologieOrthophonique !

PathologieEvolutive

PathologieCongenitale
PathologieDeveloppementale
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Pour conclure

* || vaut mieux choisir une méthodologie pour structurer les activités de
développement plutét que de n’en utiliser aucune au risque de
réinventer la roue

* Mais il n’y a pas une méthodologie mais plusieurs possibles
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